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Для сорта «Золото пивовара» была характерна высокая интенсивность образования свободных ра
дикалов после завершения лаг-фазы, что указывает на изначальную насыщенность данного пива нераз-
ложившимися органическими веществами с антиоксидантными свойствами. Примечательно, что значения 
интенсивности ЭПР-сигнала POBN — HO● в образцах пива «Золото пивовара» из стеклянной бутылки 
и жестяной банки не имели достоверных отличий. Таким образом, затемненная стеклянная бутылка (ко-
ричневое стекло) и жестяная банка демонстрировали приблизительно одинаковый уровень защиты от 
окисления для одного и того же сорта пива. Эти данные указывают на то, что свет, проникающий через 
затемненное стекло, не влияет на процессы окисления, и эффективность упаковки главным образом 
связана с предотвращением поступления кислорода. 

Кроме того, для всех образцов был определен уровень ЭАП (рис.  4). Самым высоким ЭАП среди 
протестированных образцов обладал сорт «Золото пивовара» – 89 мин в жестяной банке и 95 мин в стек
лянной бутылке. Для сорта «Крыніца. Моцнае» ЭАП составил 80 мин, для сорта «Жигулевское» – 77 мин. 
Согласно литературным данным это достаточно высокие значения, указывающие на хорошее качество 
производимого пива [22].

Рис. 3. Изменение интенсивности ЭПР-сигнала  
спинового аддукта POBN — HO● в образце пива сорта «Золото пивовара»  

в зависимости от времени инкубирования
Fig. 3. Change in the intensity of the EPR signal  

of the spin adduct POBN — HO● in the sample of beer «Zoloto pivovara»  
depending on the incubation time

Рис. 4. Уровень ЭАП образцов пива  
сортов «Золото пивовара», «Brauberg», «Жигулевское»,  

«Крыніца. Моцнае» из различной упаковки
Fig. 4. Level of endogenous antioxidant potential of samples  

of the beers «Zoloto pivovara», «Brauberg», «Zhigulevskoe»,  
«Krynitsa. Strong» from various packaging


