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Во время работы в Манчестерском университете главным направлением исследований Х. Вейцмана 
являлось получение синтетического каучука для производства резины, поскольку ресурс сока гевеи, из 
которого получали натуральный каучук, для растущих потребностей промышленности начала ХХ в. 
был ограничен. В лаборатории, где работал Х. Вейцман, проводили исследования процессов бактери-
ального брожения в целях получения изоамилового спирта или бутанола, чтобы затем использовать их 
для химического синтеза изопрена или бутадиена соответственно – предшественников искусственного 
каучука. Х. Вейцман отвечал за химическое выделение продуктов брожения. Во время своей работы 
он обратил внимание на то, что кукуруза при длительном хранении может приобретать запах ацетона. 
Путем многократных пересевов Х. Вейцман выделил культуру бактерий, которая хорошо синтезировала 
и накапливала ацетон при ее выращивании на содержащих крахмал питательных средах. Эти бакте-
рии были названы «организм Вейцмана», а затем идентифицированы как Clostridium acetobutylicum. 
В 1915 г. Х. Вейцман получил патент на процесс ацетоно-бутиловой ферментации с использованием 
C. acetobutylicum на содержащей крахмал среде. Это был первый патент, выданный на микробиоло-
гический процесс [3–5].

В начале Первой мировой войны Великобритания столкнулась с острой нехваткой ацетона – раство-
рителя, который применялся при производстве бездымного пороха кордита для артиллерийских орудий 
на флоте. Ацетон получали из ацетата кальция, образующегося при коксовании древесины. До начала 
Первой мировой войны ацетон производили в основном на территории Австро-Венгрии, где произрастало 
много лесов. Англичане, воевавшие с Германией, не имели к нему доступа. Запатентовав технологию 
получения ацетона, Х. Вейцман обратил на себя внимание первого лорда Адмиралтейства Великобри-
тании У. Черчилля и министра вооружений Д. Ллойда Джорджа, которые поручили ему организовать 
промышленное производство для обеспечения растущих потребностей военной промышленности в дан-
ном сырье [3; 4]. 

Собрав исследовательскую группу, Х. Вейцман разработал и создал экспериментальную установку 
для получения ацетона на заводе по производству джина на юге Великобритании в 1915 г. Технически 
процесс ацетоно-бутилового брожения оказался намного сложнее при его осуществлении в крупнотон-
нажном производстве, чем широко применявшееся в то время спиртовое брожение. Проведение ацетоно-
бутилового брожения требовало знаний в области микробиологии для поддержания чистоты культуры 
бактерий и строгой асептики на производстве. Бактерии культивировались в строго анаэробных условиях. 
Ацетон нужно было выделить из культуральной жидкости, содержащей смесь веществ – компонентов 
питательной среды и микробных метаболитов. 

Так как при ацетоно-бутиловом брожении, кроме ацетона, образуются еще два коммерчески важных 
продукта – бутанол и этанол, то в литературе этот процесс сокращенно называют АБЭ-ферментацией 
[3; 5; 6].

Рис. 1. Х. Вейцман. Фотография. 1925. 
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Fig. 1. Ch. Weizmann. Photo. 1925. 
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Рис. 2. Дом-музей Х. Вейцмана в аг. Мотоль  
с фотографиями и вещами семьи. 
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Fig. 2. Weizmann House Museum in Motol  
with family photos and things. 
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