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в 100 г плодов вишни составляло от 8,53 до 21,46 мг кверцетина и снижалось в последовательности: Об-
лачинска > Милавица > Конфитюр > Глубокская > Вянок > Ласуха > Жывица ≈ Остромечевская > Гриот 
белорусский. 

Т а б л и ц а  2
Общее содержание фенольных соединений (ОСФС)  

в плодах вишни потребительской спелости и параметры окраски их сока

Ta b l e  2
Total phenolic content of ripe sour cherry fruits  

and color parameters of cherry juice

Сорт ОСФС,
мг ГК/100 г

Параметры окраски сока

Желтый, % Красный, % Пурпурный, % Тон ФИ

GВ 102,17 ± 13,81 c, d 36,72 ± 2,56 59,53 ± 2,83 3,75 ± 0,28 0,62 0,06

Gi 87,63 > 10,62 d, e 39,35 ± 3,57 39,71 ± 3,16 20,94 ± 0,58 1,00 0,53

Glb 138,17 ± 9,01 b, c 43,59 ± 2,36 46,59 ± 2,90 9,82 ± 0,66 0,94 0,21

Kn 142,29 ± 12,26 b 33,83 ± 2,13 38,31 ± 1,74 27,86 ± 2,30 0,88 0,73

Las 180,61 ± 6,56 а 28,01 ± 1,53 50,26 ± 0,93 21,73 ± 0,60 0,56 0,43

Мil 120,23 ± 13,72 c, d 42,38 ± 1,08 46,14 ± 0,78 11,47 ± 0,71 0,92 0,25

Os 75,09 ± 6,16 e 40,52 ± 4,85 54,94 ± 5,46 4,55 ± 0,73 0,75 0,08

Vn 72,52 ± 7,29 e 32,59 ± 3,55 63,10 ± 4,09 4,31 ± 0,54 0,52 0,07

Ob 140,38 ± 5,75 b 41,42 ± 0,88 54,10 ± 0,82 4,48 ± 0,06 0,77 0,08
П р и м е ч а н и е. GВ – Гриот белорусский, Gi – Жывица, Glb – Глубокская, Kn – Конфитюр, Las – Ласуха, Мil – 

Милавица, Os – Остромечевская, Vn – Вянок, Ob – Облачинска; a, b, c, d, е ‒ статистические различия (Tukey-тест 
при р < 0,05).

Рис. 3. Содержание антоцианов (в миллиграммах цианидин-3-О-рутинозида),  
флавонолов (в миллиграммах кверцетина) и фенолкарбоновых  

кислот (в миллиграммах кофейной кислоты) в 100 г плодов вишни:  
GВ – Гриот белорусский, Gi – Жывица, Glb – Глубокская, Kn – Конфитюр, Las – Ласуха,  

Мil – Милавица, Os – Остромечевская, Vn – Вянок, Оb – Облачинска
Fig. 3. The anthocyanins content (in milligrams of cyanidin-3-O-rutinoside),  

flavonols content (in milligrams of quercetin) and phenolic acids  
content (in milligrams caffeic acid) of sour cherry fruits (100 g of FW):  

GВ – Griot belorusskiy, Gi – Zhivitsa, Glb – Glubokskaya, Kn – Confiture, Las – Lasuha,  
Mil – Milavitsa, Os – Ostromechevskaya, Vn – Vianok, Ob – Oblachinska


